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Composicion Varietal: 60% Sauvignon Blanc, 20% Semi-
116n, 20% Gewurztraminer

Region: Valle Central
Comentario del Enélogo ......................

Vino de color dorado intenso producto de la larga maduraciéon
de la uva en el campo. Este Late Harvest es un vino de aromas de
fruta muy madura con toques florales de las variedades que lo
componen. En boca es de un dulzor balanceado con una suave
acidez, dejando un largo y agradable final redondo. Excelente
para beber frio en compania de postres o en tardes calurosas.
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La uva es cosechada a fines del mes de mayo con el fin de lograr
altas concentraciones de azucar y madurez maxima de la fruta y
sus aromas. Luego de prensarla es fermentada lentamente a
temperaturas entre 14 y 16 °C. Luego de la fermentacién, este
vino es suavemente filtrado previo a su embotellacién.
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pH: 3.46

Acidez Total: 4.26 g/l (exp. en Acido Tartarico)
Alcohol: 11.7 % Vol

Azucar Residual: 77.77 g/l

Potencial de Envejecimiento:
1-2 afios

Vinos y Comidas
Ideal para acompafiar con quesos maduros y postres elaborados




