
Región: Valle Central
Composición varietal: 98% Sauvignon Blanc – 2% Semillón

comentario del enólogo
 
 
 

detalle de vinificación  

detalles técnicos
Alcohol : 13 % vol.
Acidez total : 5.7 g/l (Expressed in Tartaric Acid)
pH: 3.5
Azúcar residual: 2.94 g/l

vinos y comidas 

Sauvignon Blanc

Nuestro Reserva Premier Sauvignon Blanc tiene una gran intensidad aromá-
tica que combina notas �utales y cítricas acompañadas con suaves notas 
vegetales que recuerdan al ají verde. En boca muestra una acidez balanceada y 
�escor con un agradable final �utal. Su persistencia media-larga lo hacen un 
vino liviano y fácil de dis�utar.

Las uvas cosechadas manualmente son despalilladas y molidas, dando un golpe 
de �ío el cual es aplicado para bajar la temperatura a 10°C. En estas 
condiciones se prensan y solamente se usa el escurrido de jugo y no las 
�acciones de prensa. Los mostos son decantados estáticamente por 36 a 48 
horas y luego fermentados a temperaturas de 16 °C. Una vez terminada la 
fermentación, se mezcla y se estabiliza proteicamente y tartáricamente, para 
luego ser embotellado.

Se recomienda como aperitivo o acompañando pescados, mariscos y
ensaladas.

Cosecha: 2021

Potencial de envejecimiento
3 años, Beber joven para dis�utar la �uta.


