
Región: Valle Central
Variedad: 100% Pinot Noir

comentario del enólogo
 
 
 

detalle de vinificación
 

detalles técnicos
Alcohol: 12.5 % vol.
Acidez total: 4.57 g/l (Expresado en ácido Tartárico)
pH: 3.6
Azúcar residual: 2.49 g/l

vinos y comidas 

Pinot Noir

Nuestro Carmen Reserva Pinot Noir tiene un color rojo rubí pálido. En nariz 
presenta aromas a �uta �esca que recuerdan a cereza negra y �ambuesa 
acompañados de suaves notas a vainilla y especias. En boca tiene taninos suaves 
y elegantes con persistencia media.

La uva se cosecha de la manera más cuidadosa posible, en la bodega se hacen 
maceraciones �ías de 7 a 10 días para luego fermentar con levaduras nativas a 
temperaturas de 20 a 25 °C durante 15 días, extracciones suaves y 
maceraciones post fermentativas breves. Parte del vino se cría en contacto con 
maderas principalmente de roble americano.

El Pinot Noir se complementa perfecto con toda la gama de pescados, desde 
los blancos a los grasos, pastas, aves de caza, pato y cerdo con salsas dulces.

Cosecha: 2021

Potencial de envejecimiento
5 años.


