
Región: Valle de Colchagua
Composición varietal: 100% Merlot

comentario del enólogo
 
 
 

detalle de vinificación

 

detalles técnicos
Alcohol: 13.0 % vol.
Acidez Total: 5.04 g/l (Expresado en ÁcidoTartárico)
pH: 3.67
Azúcar Residual: 3.82 g/l  

vinos y comidas 

Merlot

Nuestro Reserva Merlot es un vino de color rojo rubí profundo con intensos 
aromas �utales que recuerdan �utos rojos maduros junto a notas de vainilla y 
tabaco. Es un vino de gran volumen y elegancia, con un buen balance entre 
acidez y taninos suaves que aportan jugosidad y un final persistente y �esco. 

Cosecha manual y mecánica durante el mes de abril, las uvas son despalilladas 
y molidas gentilmente, fermentaciones a temperaturas entre 24 y 26 °C. Uso 
de madera al 10% en fermentación para aumentar la fijación de color y 
estabilidad de los vinos. Una vez terminada la fermentación alcohólica, 20% 
del vino se mantiene en contacto con madera �ancesa por 3 meses, según el 
año, para endulzar y aumentar la complejidad.

Ideal con pescados grasos como salmón, también con pastas y carnes rojas.

Cosecha: 2020

Potencial de envejecimiento
5 años. 


