
cosecha 2018
variedad 100% Merlot
región geográfica Valle de Colchagua

comentario del enólogo
 
 
 

detalle de vinificación
 

detalles técnicos
contenido alcohólico: 13.0% vol.
acidez total: 5.2 g/l (Expresado en Ácido Tartárico)
pH: 3.47
azúcar residual: 2.94 g/l
potencial de envejecimiento: 5 años.

vino y comida 
Ideal con pescados grasos como salmón, también con pastas y carnes rojas.

carmen premier merlot 2018

Nuestro Reserva Merlot tiene un profundo color morado tinta. El vino 
tiene una nariz atractiva a moras, confitura, aceitunas Kalamata y 
pimienta blanca junto con taninos finos muy bien integrados con la 
�uta madura. Este vino muestra elegancia y equilibrio, o�eciendo un 
suave bouquet de vivos sabores.

Este Merlot proviene de nuestros viñedos de Lolol, Pumanque, Mar-
chigue y Apalta, sub-apelaciones del valle de Colchagua. Las diferencias 
geográficas entre estas zonas le agregan complejidad y �escura a la 
mezcla final. Las uvas fueron cuidadosamente seleccionadas antes de la 
molienda, luego maceradas en �ío a 4-5ºC durante 7 días para extraer 
los aromas primarios y la intensidad de color. La fermentación se reali-
zó en cubas de acero inoxidable a 25ºC con levaduras seleccionadas. La 
fermentación Maloláctica se realizó naturalmente. El 80% del vino fue 
envejecido en barricas de roble americano y �ancés durante 9 meses. 
Una vez embotellado, el vino fue envejecido durante 2 meses antes de su 
liberación al mercado.


