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CARMEN PREMIER CHARDONNAY 2019

COSECHA: 2019
COMPOSICION VARIETAL:100% Chardonnay
REGION: Valle de Central

COMENTARIO DEL ENOLOGO

Nuestro Chardonnay tiene un color amarillo dorado brillante. La
nariz es elegante con aromas a duraznos, damascos y un toque a
vainilla. Es un vino fresco, de buen volumen y una acidez equili-

brada lo que en conjunto hacen de este un vino agradable y facil

de beber.

DETALLE DE VINIFICACION

Las uvas fueron cosechadas a maquina. El mosto fue macerado en
frio sobre sus borras durante 3 dias a 3-4 °C. El jugo fermenté en
cubas de acero inoxidable a 14°C realizando una fermentacién
suave y controlada. Después de la fermentacién, el vino
permanecié en contacto con sus borras durante un mes para
obtener mayor volumen y caracter. El vino finalmente fue

mezclado y suavemente filtrado antes de su embotellacion.

DETALLES TECNICOS

CONTENIDO ALCOHOLICO: 13.5% vol.

ACIDEZ TOTAL: 4.59 g/l (Expresado en Acido Tartérico)
pH: 3.7

AZUCAR RESIDUAL: 2.84 g/1

POTENCIAL DE ENVEJECIMIENTO: 2 a 3 anos. \EN

VINO Y COMIDA :
Disfrute este vino con quesos cremosos y suaves, pastas con salsas ld \ ;E][ER
de vegetales, pescados como rébalo, y mariscos como ostras y UNTatatro 1« v v e RS

machas.
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