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SINCE 1850

Q@/Z Q001

CoSECHA: 2020
VARIEDAD: 100% SAUVIGNON BLANC
REGION GEOGRAFICA: VALLE DE CASABLANCA

DETALLES TECNICOS
Alcohol: 12.5 % vol.
Acidez Total: 7.66 g/L (Expresado en acido Tartdrico)
pH: 317
Azlcar residual: 11 g/L

VINEDO

Es una condicién atipica de la cordillera de la costa, ya que es una
cuenca de agua formado entre montafas. En esta cuenca encontramos
depésitos aluviales de arena y arcillas rojas de origen granitico, que provienen
de rocas con un alto nivel de descomposicion. El clima esta influenciado por la
cercania del Océano Pacifico, haciendo que masas de aire frio lleguen al
vifiedo. La sumatoria de calor alcanza los 1300 grados dias. La precipitacion
anual alcanza los 370 mm.

DETALLES DE VINIFICACION.

Cosechado a mano. El 80% de las uvas fue desescobajado, se
macero durante 6 horas en la prensa y el mosto se maceré sobre sus lias duran-
te 10 dias a 4°C. La fermentacion se realiz6 en cubas de acero inoxidable a
12-15° C. Después de la fermentacion, el vino se mantuvo sobre sus lias duran-
te 3 meses. El 20% restante de las uvas fueron prensadas con racimo entero,
fermentadas en barricas de roble francés y envejecidas sobre sus lias en las
mismas barricas.

COMENTARIO DEL ENOLOGO.
De color amarillo verdoso palido, este vino tiene elegancia y frescu-
ra. La nariz es austera pero compleja, las notas de grosella, fruta de la pasion y
lima se abren mostrando capas de caracter mas maduro. Nuestro Gran
Reserva Sauvingon Blanc tiene una gran acidez y una sensaciéon en boca
compleja, delicada y de larga persistencia.

POTENCIAL DE ENVEJECIMIENTO.
5a 6 anos.




