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100% Cabernet Sauvignon

Color rojo rubi con alguna tonalidad de ladrillo, propio de su edad y evolucién. En el aroma se
determina un bouquet discreto, donde predomina el cassis, las cerezas negras, confituras, humo'y
mentol. Es muy clésico y elegante, con suaves tonos de madera perfectamente balanceados con la
fruta. Al paladar destaca su caracter frutal, de textura suave, aterciopelada, buen cuerpo y
estructura, con taninos abundantes y algo granulosos en el final. Muy persistente.

1997 se define como un ano seco y de potencia tanica. Las temperaturas moderadas al comienzoy
un ascenso temprano de éstas durante el periodo de floracion y pinta, favorecieron el equilibrio de
la planta y la concentracion en las bayas. Un verano seco determiné la acumulacion rapida de
azUcary una maduracion temprana de los taninos.

Las uvas provienen del cuartel Carneros 288. Fueron cosechadas a mano en Abril de 1997 y
seleccionadas cuidadosamente antes de la molienda. La fermentacion se realizd en cubas de acero
inoxidable, con un periodo de maceracidon total de 27 dias. Las pieles fueron prensadas
suavemente. La fermentacion malolactica ocurrié en forma espontanea. EL 80% del volumen
desarrollé su fermentacion maloléctica en una cuba y el 20% restante lo hizo en barricas de roble
francés. El vino envejecié en barricas de roble francés por un periodo de 17 meses. Luego, se
embotellé y permanecié en guarda de 12 meses, previo a su lanzamiento al mercado.



